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C ’ e s t  ave c  be au c ou p d e  joie  e t  d e  f ie r té  qu e  s’ e s t  d é rou l é e  c e  m a rd i 
20 m ai  l a  c onfé re nc e  d e  pre s s e  a n nonç a n t  l e  rapproc he me n t

d e  La Mai s on d u Bi s c u i t  e t  d e  l a  C o opé ra t ive  Is i gny S ai n te - Mè re .
D e u x e n t re pri s e s  au p a t r i moi ne  h i s tor i qu e  c e n te n ai re ,  tou te s  d e u x t rè s 
for te me n t  a t tac hé e s  à  l e u r  a nc ra ge  loc al ,  l e u rs  val e u rs  t rad i t ion ne l l e s 

e t  l e u r  volon té  d e  pé re n ni s e r  u ne  vi s ion c om mu ne au tou r  
d e  l a  gou rm a nd i s e  e t  d e s  prod u i t s  d e  qu al i té . 



Ce mariage avec Isigny Sainte-mère est une véritable chance pour notre entreprise. Unir 
La Maison du Biscuit à l’historique Coopérative laitière Normande va permettre d’assurer 
un développement assuré et qualitatif constant à notre Biscuiterie qui ne demande qu’à 
prendre davantage son envol ! Imaginez le chemin déjà parcouru… Je vois cette belle 
association comme deux entités régionales qui souhaitent se retrouver pour œuvrer 
en commun à maintenir nos traditions, la qualité, la richesse de leurs produits et leurs 
savoirs-faires inimitables. Si j’ai choisi Isigny Sainte-Mère, c’est parce que je peux, en 
toute confiance m’appuyer sur un partenaire solide qui viendra enraciner encore un peu 
plus notre Biscuiterie au cœur de son territoire, mais aussi lui permettre de développer 
de nouveaux marchés. 

K É V I N  B U R N O U F, 
D i r e c t e u r  G é n é r a l  d e  L a  M a i s o n  d u  B i s c u i t

Pour notre Coopérative, l’acquisition de cette magnifique entité s’est présentée comme 
une opportunité exceptionnelle. Un engagement qui confirme notre ancrage territorial, 
et qui permettra aussi de poursuivre le rayonnement de cette très belle maison 
à travers la France et au-delà de nos frontières. Nous tenons particulièrement à 
préserver le caractère unique et authentique de La Maison du Biscuit en laissant bien 
sûr, Kévin Burnouf et ses collaborateurs, aux manettes de ce bijou ! Que les clients de 
la Biscuiterie soient rassurés, nous souhaitons à tout prix préserver l’âme et l’identité de 
La Maison du biscuit, qui ont fait sa réussite au fil des décennies, comme nous l'avons 
fait lors de l'acquisition des Caramels d'Isigny. La volonté d’investir dans notre territoire 
nous a poussés à faire l’acquisition de la Biscuiterie, permettant ainsi de valoriser des 
produits de qualité, des emplois dans la région mais aussi de faire grandir la Coopérative 
dans une intelligente diversification. Du savoir-faire, des produits de première qualité 
et un amour gourmand pour notre terroir ! Ça ne pouvait que coller entre nous ! 

G É R A L D  A N D R I O T, 
D i r e c t e u r  G é n é r a l  d e  l a  C o o p é r a t i v e  I s i g n y  S a i n t e - M è r e
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L A M A ISON DU BIS CUIT,
U N E  H I S T OI R E  D E  FA M I L L E 
L’histoire de La Maison du Biscuit débute en 1903 à La Haye-du-Puits dans 

La Manche avec la création de la boulangerie de Paul Burnouf, meunier de 
profession. Fin connaisseur des céréales, il élabore de nombreuses recettes 

qui font rapidement la renommée de la boulangerie manchoise. La maison se 
transmet de père en fils et reste une histoire qui se tisse en famille ! Après 
la Seconde Guerre Mondiale, lorsque que Maxime Burnouf rentre de sa 
captivité en Allemagne, la maison s’agrandit et il se lance dans la vente 
de divers biscuits, meringues, madeleines… 
Simple et de grande qualité : le succès est au rendez-vous !

Marc Burnouf prend la relève de son père, modernise les outils 
de production puis transporte, en 1995, l’usine de production dans 

l’ancienne laiterie de Sortosville-en-Beaumont dans le Cotentin. Aujourd’hui 
encore, c’est ici que l’on déambule dans les allées de la boutique décorées 

dans son pur style Belle Epoque. Façades Art Nouveau, plaques émaillées, 
boiseries d’époque, salon de thé « so british » : tout a été travaillé avec minutie 

et soin grâce aux savoir-faire d’artisans français qui n’ont rien laissé au hasard. 
La visite est une immersion totale au cœur des années 1900 !

 La réussite se cache dans les détails… 
Chaque recoin de La Maison du Biscuit a été pensé 
avec passion tout autant que le contact humain, le 
sens de l’accueil… Comme en cuisine, ce qui réussit 
le mieux, c’est ce qui est fait avec le cœur !

K É V I N  B U R N O U F, 
D i r e c t e u r  G é n é r a l  d e  L a  M a i s o n  d u  B i s c u i t

« 

Un vé r i tabl e  c abi ne t  d e  c u rio si té s  qu i  a t t i re  prè s 
 d e  50 0 0 0 0 vi s i te u rs  a n nu e l s ,  fai s a n t  d e  l a 

 Bi s c u i te r ie   l a  d e u xiè me ad re s s e  l a  pl u s  vi s i té e 
 aprè s  l e  Mon t  S ai n t- Mic he l    ! 
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L A C OOPÉR ATI V E
ISIGN Y S A I N TE - MÈR E , 
PLU S  D E  10 0  A N S
D E  C O O PÉ R AT I O N
Jeudi 3 juin 1909, 50 propriétaires laitiers des villages 
du Cotentin se réunissent pour trouver un moyen de mieux 
valoriser le lait issu de leur exceptionnel terroir. 
Ils hypothèquent leurs fermes, rassemblent un capital de  
60 000 francs et investissent dans la construction d’une 
usine à Chef-du-Pont, dans la Manche, non loin de la ligne 
de chemin de fer Paris-Cherbourg afin d’acheminer les 
produits laitiers vers Paris. Les premières pierres de la 
Coopérative Isigny Sainte-Mère étaient posées… 

Le 15 juin 1910, la Laiterie Coopérative de Sainte-Mère-
Église accueille 20 voitures hippomobiles convoyant 11 000 
litres de lait provenant de 90 exploitations. Ces premiers 
litres de lait sont transformés dans l’usine de la Coopérative 
pour produire 500 kilos de Beurre. Moins d’une année plus 
tard, 200 producteurs adhérents rejoignent l’aventure : 
la collecte atteint 6 millions de litres !

En 1932, dans le Calvados, 42 producteurs, de lait situés 
autour de la commune d’Isigny-sur-Mer décident à leur 
tour de s’unir et de regrouper leur lait pour produire et 
commercialiser du beurre. La Laiterie coopérative d’Isigny-
sur-Mer voit le jour.

Au 1er janvier 1980, la Laiterie coopérative de Sainte-
Mère-Église et la Laiterie coopérative d’Isigny-sur-Mer 
s’unissent pour prendre la dénomination UCL (Union des 
Coopératives Laitières d’Isigny Sainte-Mère).

Les fusions continuent pour unifier et pérenniser le travail 
de chaque ferme, et c’est en l’an 2000 que les deux 
coopératives fusionnent pour former l’entité unique que 
l’on connait aujourd’hui sous le nom de 
« Coopérative Isigny Sainte-Mère ». 

C'est un projet auquel nous avons immédiatement adhéré tant il correspond 
à nos valeurs et à notre ancrage territorial. La Maison du Biscuit est une 
institution dans la Manche, et nous sommes fiers de la voir rejoindre notre 
Coopérative normande. La réussite d'Isigny Sainte-Mère est liée aux 
équipes, salariés comme producteurs et productrices de lait, tous impliqués 
et passionnés. La même passion anime La Maison du Biscuit, avec une 
priorité donnée à la qualité des produits, au service client irréprochable et à 
la valorisation d'un savoir-faire historique. Nous avons donc naturellement eu 
envie de s'en rapprocher pour fusionner nos forces.

Ce rapprochement participe au développement d'Isigny Sainte-Mère, et à son 
rayonnement en France et à l'international. C'est une nouvelle et belle étape 
pour notre Coopérative, et nous sommes ravis de voir notre famille s'élargir 
pour de nouveaux projets gourmands.

A R N AU D  F O S S E Y, 
P r é s i d e n t  d 'I s i g n y  S a i n t e - M è r e
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 Au 1e r ja nvie r  1980 ,
 l a  Lai te r ie  c o opé ra t ive  

 d e  S ai n te - Mè re - É gl i s e 
 e t  l a  Lai te r ie  c o opé ra t ive

 d ’Is i gny- su r - Me r  s’ u ni s s e n t 

« 



L’E XCE L L ENCE NOR M A N DE , 
OU V R E  U N  N OU V E AU  C H A PI T R E 
Le rapprochement de La Maison du Biscuit et d’Isigny 
Sainte-Mère contibue à la pérennité et la qualité des deux 
entités.

La Biscuiterie pourra ainsi poursuivre son développement, 
notamment en développant ses exportations et sa 
présence internationale. Elle pourra ainsi s’adosser à 
l’offre de produits laitiers traditionnels de la Coopérative 
et des Caramels d’Isigny pour former une offre qualitative, 
complémentaire et toujours de "haute couture".

Un dynamisme commercial au service du rayonnement 
de la Biscuiterie Normande qui favorisa l’acquisition 
de nouveaux clients et consommateurs en quête 
d’authenticité.

De son côté, la Coopérative confirme son ancrage au cœur 
du terroir normand avec l’acquisition d’une des plus belles 
entreprises du Cotentin. Elle proposera ainsi une offre 
premium et complémentaires de ses produits actuels.

Une nouve l l e  ave n t u re  d é m a rre ,
a ni mé e p a r  u ne  dyn a mi qu e c ol l e c t ive 
qu i  pe rme t t ra  à  c h ac u n d e  re nforc e r
 s a  p o si t ion ,  tou t  e n  pré s e r va n t  u ne  of f re 
d e  prod u i t s  au the n t i qu e s  e t  re spe c t u e u x 
d e  l a  t rad i t ion e t  d u goû t . 
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À PROPOS DE LA MAISON DU BISCUIT
Née d’un savoir-faire familial transmis depuis cinq générations, La Maison du Biscuit est une institution gourmande du Cotentin. Tout commence en 
1903, lorsque Paul Burnouf, alors meunier, fonde sa boulangerie à La-Haye-du-Puits et crée des recettes emblématiques, dont une brioche dominicale 
toujours fabriquée aujourd’hui.

Depuis 5 générations, la famille Burnouf est fière de perpétuer le savoir-faire familial. Pétris de passion et d’exigence, les biscuits sont fabriqués 
chaque jour avec comme maitres mots : la qualité, la fraicheur et la vente directe aux consommateurs.

Face à un succès grandissant, l’entreprise s’installe à Sortosville-en-Beaumont et devient une référence régionale. En 2010, pour répondre 
à la demande, la boutique s’agrandit avec la création de la Rue des Docteurs Burnouf, une reconstitution immersive d’une rue commerçante d’antan.

Fabuleux tremplin pour la petite entreprise, ce sont désormais plus de 500 000 visiteurs qui franchissent les portes de la boutique chaque année, 
faisant de La Maison du Biscuit le deuxième site touristique le plus visité de la Manche, après le Mont-Saint-Michel.

En 2020, Kévin Burnouf, Directeur Général, poursuit l’aventure en agrandissant la fabrique pour satisfaire une clientèle toujours plus nombreuse.

Un héritage gourmand, entre tradition et innovation, qui perpétue depuis plus de 120 ans la passion du biscuit artisanal.

À PROPOS DE LA COOPÉRATIVE ISIGNY SAINTE-MÈRE
Fondée en 1909 en Normandie, la Coopérative Isigny Sainte-Mère est réputée mondialement pour ses produits laitiers élaborés dans le respect 
de la tradition et avec la plus grande exigence. C’est grâce à la richesse du lait de ses producteurs, reconnu comme une matière première d’exception, 
qu’Isigny Sainte Mère élabore des beurres, crèmes et fromages dont les saveurs uniques lui valent une renommée internationale.

Au cœur de la Normandie dans la baie des Veys entre terre et mer, l’herbe du terroir d’Isigny est particulièrement riche et généreuse, offrant une terre 
de pâture unique pour que les vaches y produisent un lait de grande qualité.

 Collecté dans un rayon de 50km autour de la Coopérative, le lait est acheminé au site de transformation Isigny Sainte-Mère toutes les 48h, afin qu’il 
conserve toutes ses qualités.		

Les femmes et les hommes de la Coopérative, producteurs de lait et salariés, œuvrent chaque jour à produire et valoriser le lait de leur terroir pour 
en faire des produits d’excellence. 
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